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Article sur le site www.rhonealpes‐tourisme.fr 

Gastronomie à deux pas de Roanne 

C'est un conseil d'amis, foncez à Saint Alban les Eaux au restaurant « Le Petit Prince », vous ne le 
regretterez pas ! Le jeune chef, fidèle à Jean‐François Reure dont c'est la maison de famille, est un 
ancien de Troisgros justement et de nombreux autres établissements étoilés de la région.  

 
C'est une maison vraiment très accomplie, extrêmement bien 
située dans une région bénie où les produits sont rois. L'eau, 
qui coule de source, a d'étonnantes vertus, connues depuis le 
temps des Romains. Les sources baptisées Antonin, César, Julia 
et Faustine ont aussi donné leur nom aux menus du 
restaurant. 

 
Brouilly, à Tarare, on ne boit pas que de l'eau de Saint Alban. 

 fait aussi la courte échelle à de jeunes vignerons qui en valent la peine, comme 
les frères Pluchot.  

Le Petit Prince 

 et 
taire et 

son chef sont d'impénitents découvreurs du meilleur. 

adorable petite maison trace son chemin et attire de plus en plus de gourmands bien renseignés. 

ratique 

rince, à St‐Alban‐les‐Eaux (Loire) 

http://www.restaurant‐lepetitprince.fr

A la table du jeune chef Pascal Goutaudier, ancien de 
Troisgros, comme dit plus haut, mais aussi de Régis Marcon, à Saint‐Bonnet‐Le‐Froid et de Jean

La carte des vins recèle le meilleur des vins des Côtes Roannaises, mais pas seulement de ses stars. 
Jean‐François Reure

Le meilleur des produits de la région est utilisé dans les 
cuisines. La viande charolaise de Gonin, le formidable boucher 
de Renaison, les fromages d'Hervé Mons, connu bien au‐delà de 
ses frontières ; mais aussi bien les fromages de brebis d'Arcon
les fromages de la ferme Collet. Preuve que le proprié

Récompensé l'an passé par un Bib Gourmand au Guide 
Michelin (la meilleure des récompenses, elle garantit un excellent rapport qualité‐prix), cette 
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station des plats réalisés pour 
2 au restaurant). Menus de 27 à 54 € et 22 € au déjeuner en semaine. 
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Le restaurant propose également des cours de cuisine (105 € avec dégu
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