Hétel des Princes
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L'hotel des Princes (1534 - 1934)
Monsieur Moncigny, ancétre maternel de Mr Charles Reure, lo-
gea le buveur deau et fonda I'Hotel des Princes. Depuis cette
époque les générations se sont succédées réservant toujours le
méme accueil a |étranger venu demander aux eaux l'améliora-
tion de sa santé.
Aprés 400 ans dans ce méme cadre, qui, rajeuni et adapté aux
exigences modernes conserve tout son charme de vieille demeu-
re forézienne, Mr Charles Reure offre la méme cuisine soignée
faite exclusivement au beurre, mes mémes vins muris sur les
coteaux de St Alban et réserve le méme bon accueil aux villé-
giateurs.
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LE GOUT DE LA TRADITION

| dans un esprit de modernité

Spécialités : Lapin Moncigny -- Poulet a la creme

Charles et Anna Reyre

LA REPUTATION GASTRONOMIQUE DU RESTAURANT LE PETIT PRINCE N'EST PLUS A
FAIRE. QU'ELLE SOIT FAMILIALE OU SOPHISTIQUEE, LA CUISINE DE CET ETABLISSE-
MENT REMONTE A PLUS DE CINQ GENERATIONS.

L'"HOTEL DES PRINCES, ETABLISSEMENT DE RENOM ACHETE PAR LA FAMILLE MON-
CIGNY, DONT L'ARRIERE ARRIERE-GRAND' TANTE DE L'ACTUEL MAITRE DES LIEUX
ETAIT A L'EPOQUE CELEBRE POUR SON LAPIN MONCIGNY.

Epoque des soeurs Moncigny
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Progression

Rable de lapin facon Moncigny
D’apres une recette de Mlle Artémise-Emilie Moncigny
Recette pour 4 convives




