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Concours « Cuisinez caramel » :
le chef du Petit Prince premier prix

Gastronomie,

Vingt-dews chefs

du département ant
particlpd Ace concours
Initié par la socidé Nigay
e Feurs, Le jury étalt
prisidé par Fierre Trodsgros.

ek euraplen de Cara-

mel, In socidrd Higay h

Feurs a organisd ce debut
cle semaine le premisr con-
cours = Culained earamel =,
Przrre Trodsgros, prdsident du
jury, ne cachaig pas, a Vissue de
'dpreuwe awoir dbé o dpaté,
dhloud = par bes plais proposds
it Bes vinge-dews chels ligé-
riensen lice.

Le sandre
au caramel et
ses macacépes

Instalids canes In coisime dappli-
catian de 'entreprise, ils deyni-
entb, e vingt mimutes, réchaud
fier, dresser 1 envaver le plal
caramdélisd, Plat guiavalt
nicessitd en amant, beaucoup
de réflexion et de travail.
Cutllmeme Goutawdier, seoond

al restarant be s et Prince =
i Saint-Alhan-les-Esux, o regu
la meilleyire pote en présemmn
i gandre oo crodie, caremnel
i beurne salé &1 macarons s
pitpes. « Cest be trawvail de vowte
P'tsqaripe el amisime, eoafinit-il
['hesive de b vensise des pris. Uy

s upde EmurdUJ ur}r

Sibastien Chouly, e créateur
ot ched du « Tourdion = &
Fecaanne a ahibeni b coup de
conia chi jury. « J'al wtilise gy
caramel tracitionned, fondand,
pour le metine au cenbe dun
cufie e foie gras, ['al parsemi

o coque d'briats de caramed
Elle est accompagniée de bifkes
molispdaines de caamed fort
aliin d'appesten de Lo face pa
rapport au foke pras. U sorbet
balsamingue permet de couper
o suone w,

L Bnmisals mitowr de Pleire
Trdsgros, préskiosd du furg
Freooes Feangeks: Pemot

Guilmame Gostaudies,
g i, pridnie
s [la au fung

Sibanlien Chouly,
eatip di cosur du jury,
o polm gekparalion

aynlt wn pew do stress cor i fal-
lalt bien Falre, Lo chiolx a'eat
pertd sur le sanadre of puis les
cépes car il s'agit ce In périnde
et pifilssont beaix. Moas avons
souhaltd metice en avant les
praduits de lnrégion ef de
saison. Lorsgue Fai eovope e
plar, je n'aks pagsafain, jo ne
ninttendaiE pasdu tour b #oe le
PrEMIer =,

L jusry & remeomers bien des dif-
ficudeds poar délibeérer tant ks
quealled diadt au rendee-vous. 11
¥ 0 mie e dies e Ao pour
les secom e et traisidme plices.
Bt puas, il y et le coapp e coewr
clei jury aseribad aw chel man-
mais du Tourdien. « Séhastien

Cliculy o gad doa ehoacs. 114
piks e plsguees, 1 ansdaie an
pou de Todio das an création =,
aautiit Pierre Trodsgres:
Henri Bligay atenin & saluer [a
performance de vous les clefs
cqui ot wtilisd = des ingrédients
maturels pour ce Cancours s
Jitrdmse Banon Pelossier, prési.
den de Fassociation des Cusi-
nierade la Loire, a soudignd ce
o projet particnlior avee un
eriicu sympathicue, »

A noter pour les cordors- bléus,
uih Hyre de cea recetbes wa dre
publid début 2004, Las
w secrets odle la cussne am carn-
enel serant abnsicddvellés .. o
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T prix : Guillaurme G-

tadier, « Le Pedin

Prince =, Salmt-falban-lns-

Eaua

r T prix ex pguo
Etenne Face, o Carh

s lys = ot Patrick fant-

[cal, w L Epicuriens o fous

dew &4 Monghnison.
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Wimtenl, s Les quatre sai-
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Coup de conur du jury
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